
Æblekage med kokostop 
 
Æblemos af 1 kg æbler (ikke for sød) 
 
Kokostop: 
3 æg 
200 g sukker 
200 g kokosmel 
 
Æblemosen hældes i et ovnfast fad (ca. 5 cm dyb). 
Pisk æg og sukker let, vend kokosmelet i og bred kokosmassen ud over æblerne. 
Sæt fadet i ovnen ved 200o og bag den 20-25 minutter til kokoslaget er bagt og let gyldent. 
Server kagen lun, evt. med flødeskum. 


