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Chateau Give 0g nErmeste omegn

Otte lokale
hobbyavlere har
stukket fadene
sammen o0g oprettet
et vinkooperativ

Af Borge Larsen og
Mette Mork (foto)

300 liter vin pa rondo-
druer. Der er, hvad der for
gjeblikket star til klaring
pa Smedevej i Farre.

Her er begyndelsen til
det, der maske kan udvikle
sig til Gives svar pa Cha-
teau Margaux. Der arbej-
des i hvert fald pa sagen af
de otte vinentusiaster, der
er gdet sammen i et lost
sammenfgjet kooperativ.

De dyrker alle vin pa
hobbyplan. Forskellige
druer, men alle i sa sma
meaengder, at det kan veere
vanskeligt at fa en passen-
de maengde vin ud af dem.

En tilfeeldighed

satte ham i gang

Er der ikke druer nok til
at fremstille en ordentlig
mangde, mister de fleste
hobbyavlere interessen for
den sidste del af processen.
Derfor er de gaet sammen
og har overladt selve vin-
produktionen til Jens Erik
Jorgensen i Farre.

Han har nogle ars erfa-
ring i den &dle kunst at for-
vandle druer til zdle dra-
ber.

—Det startede selvfolge-
lig i det sma. Jeg havde
nogle bekendte med et par
stokke staende pa terras-
sen og i 2003 var der flere,
end de kunne spise. Sa pro-
vede jeg at lave vin pa dem,
og det blev drikkeligt, siger
Jens Erik Jargensen.

Produktion med
varierende held

Naeste ar provede han
igen og denne gang blev vi-
nen »godkendt med ros« ef-

Produktionsforholdene er lidt begraensede endnu. Men rummet, hvor vinene stér til klaring, inden de skal tappes pa flasker, holder en konstant temperatur.
Jens Erik Jorgensen regner med at flytte produktionen over i det nye whisky-destilleri.

ter den skala, som Forenin-
gen af Danske Vinavlere
benytter. Ikke nogen guld-
medalje, men nok til at give
ham lyst til at preve igen.

—Men vinproduktion er
meget vanskeligt, sa kvali-
teten svinger mellem drik-
keligt og »smid vaek«. Isaer
i starten. Efterhanden har
jeg leert at styre produktio-
nen og jeg leerer hele tiden
af fejlene. Men tilfeeldighe-
derne spiller stadig for stor
en rolle, siger Jens Erik
Jorgensen.

Frem til i ar har vinen

veeret produceret pa de
druer, han kunne komme
under vejrs med i og om-
kring Farre. Men fra i ar er
kredsen af leveranderer
blevet udvidet kraftigt med
hobbyavlere, der gor mere
ud af det end blot at plante
et par stokke i drivhuset el-
ler pa terrassen.

Keelderkoldt
1 stueetagen

I alt er der til kooperati-
vet hegstet omkring 400 kilo
druer. Hovedveagten ligger
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Efterhianden har jeg laert at styre
produktionen og jeg leerer hele tiden
af fejlene. Men tilfeeldighederne
spiller stadig for stor en rolle

pa rondo, en bla drue, der
passer til det danske klima.
Denne drue tegner sig for
340 kilo. Naestmest er der af

Jens Erik Jorgensen

schyler, der er bedst til ro-
sé.

I alt er deriar blevet pro-
duceret én hvidvin, to rosé

og fire forskellige redvine.
Vinene star for gjeblikket
til klaring i et rum, hvor
temperaturen holdes kon-
stant pa fem grader celsius.

Det er meningen, at vin-
produktionen skal flyttes
med over i det nye whisky-
destilleri, der skal sta klar
til sommerferien.

Inden den tid mades koo-
perativets medlemmer i be-
gyndelse af juni for at sma-
ge pa arets produktion.



